BRENNER TOUCHDOWN MENU

Willkommen zum amerikanischen Football-Highlight in Miinchen!
Die New England Patriots treffen auf die Detroit Lions - ein echtes NFL-Highlight der Saison 2026. Passend zu diesem besonderen Spiel
servieren wir die besten Cuts von Greater Omaha Packing aus Nebraska, sowie drei unserer Lieblingsklassiker von der US East Coast.
Freuen Sie sich auf authentische amerikanische Kiiche und echtes Game-Day-Feeling.

VORAB VOM GRILL
Maine Lobster ROIl............cooooiiiieeeeeeeeee 1750 US Prime Rinderfilet.......oooovo 200g - 69.50
mariniertes Hummerfleisch mit Cider-Mayo, roten Zwiebeln, das zarteste Stiick vom Rind - butterzart, saftig und von
Cornichons und Sellerie, serviert im klassischen Brioche-Roll feiner Textur, mit einem eleganten, puren Rindfleischaroma
East Coast Crab Cakes......cccoccovvvieecvicieeee 21.00 US Prime Ribeye Steak.........ccccocovvvirieennn 500g - 95.00
saftige Crab Cakes mit hausgemachter Sauce Tartare perfekt marmoriert, saftig und mit karamellisiertem Fettrand -
ein Klassiker unter den amerikanischen Prime Steaks
New England Clam Chowder ..........cccccccocvivinin. 13.50 )
cremige Muschelsuppe mit Venusmuscheln, US Prime Porterhouse Steak.................. pro 100g - 15.50
Kartoffeln, Sellerie, Speck, Dill und Mais-Cracker ca. 1200g, am Knochen gereift, perfekt zum Teilen
| ZU ALLEN STEAKS SERVIEREN WIR PFEFFERSAUCE UND ROSMARINKARTOFFELN |
DESSERTS
Original Toll House Chocolate Chip COOKIES ........ciiiiiiiieeeeeeeeee e 6.90
frisch gebackene Chocolate Chip Cookies nach dem Originalrezept, serviert mit cremigem Vanilleeis
New York style Blueberry Cheese CaKe ..........cccooovovoioioioioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 7.90

klassisch, New Yorker Cheesecake mit Blaubeeren

WIR EMPFEHLEN DAZU RIDGE VINEYARDS AUS KALIFORNIEN GLASWEISE

Ridge Vineyards ist eine kalifornische Weinlegende, weltbertihmt flir den Monte Bello und herkunftsgepragte Spitzen-Zinfandels.

2019 Petit Syrah - Lyton Estate ..., 01+ 19.00/075- 118.00
2020 Zinfandl - East BENCH ..o o1- 19.00/075 - 118.00
2008 Monte Bello - Santa Cruz Mountains............. Glasweise via Coravin 011 - 85.00 /0,751 - 555.00

UNSERE COCKTAIL EMPFEHLUNGEN

Passion Fruit Martini...14.50 Brenner Bellini..19.50
Patron Silver, Maracuja, Vanille, Limette Pfirsichpiiree, Péche de Vigne, Deutz Brut Champagner

BRENNER SUNDAY BURGER
VON 12:00 UHR BIS 17:00 UHR
Brenner ChE@SEDUIGET ... 18.50
saftiger Burger aus zartem Rindfleisch, mit karamellisierten Zwiebeln, homemade Brenner-Burgersauce,
knackigen Gurken und einem hausgemachten Rinderjus zum Dippen

VORSPEISEN & SALATE

IMINESTIONE ...ttt 9.50
unsere traditionelle Gemisesuppe mit Wurzelgemiise und einem Spritzer feinsten Olivendl

6 StUCK FINes de Clair@S INL 3 ..o 24.50
mit Chesterbrot und Schalotten-Vinaigrette

Gegrillte Avocado und cremiger HUMMUS ™ ..o, 15.50
mit Limetten-Koriander-Creme, Pico-de-Gallo, marinierten Oliven, Zitrone und Chili-Crunch

Brenner BEET SAIAL........co s 18.00

gegrillte Scheiben vom Pommerschen Rind, Haselnlsse, marinierte Blattsalate mit Pesto,
Parmesan, Pilzen, Tomaten, Pinienkernen

Warmer GemMUSESAIAt M ...t 14.50
gegrillter griiner Spargel, Maiskolben, Frihlingszwiebeln, Zucchini mit Avocado, Tomaten und grliner Salat

CAESAN SAIAT ... 15.50
mit knusprig gebratenen Cro(tons aus unserem brenner Brot

CarpacCio di GAMDEIT ROSSI.........ccoooviiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee et 18.50
mit Peperonata-Creme, Basilikumol, Bio-Rotalgen aus der Bretagne, eingelegter Zitrone und Lachskaviar

Yellowfin TAUNTISCH TATAT ..o 19.50
von Hand geschnitten, mit mariniertem Fenchel, knackigen Gurken und Wasabi-Creme-fraiche

OKEOPUSSAIAT ...t 17.50
mit Oliven, Staudensellerie, gewdlrfelten roten Zwiebeln, Paprika, Karotten und Kartoffeln

Tatar vom PommersChen RiNA ... 19.50
mit marinierten und gratinierten Artischocken, gepickelten Zwiebelchen und Focaccia

Carpaccio VOmM RINAEI il ..., 18.50
mit Rucola und krossen Parmesan-Chips

VIEHO TONMNATO ...ttt 17.50

dinne Kalbsscheiben, Thunfisch-Tataki und Thunfischcreme

(v) = vegane Gerichte




HAUPTGERICHTE VOM GRILL

Wir lieben unseren Fisch und unser Fleisch! Ob aus naturnaher Fischerei, Weidewirtschaft oder biozertifiziert: Wir grillen besonders
schonend und ganz pur liber hochwertiger Buchenholzkohle - mit Zitrone, ausgesuchtem Olivendl und einer Prise Meersalz.

Wildfang Calamari........cccoooeveviieeeceeeeee 26.50 Salsiccia dellEtNa ..o 19.50
mit marinierten Tomaten, Rucola und Chimichurri handgemacht aus Sizilien, mit marinierten Tomaten
LaCNSTIlET ... 28.00 Scaloppine vom Kalbsricken.......cocccooeenee. 27.50
aus nachhaltiger Zucht in norwegischen Fjorden Dlnne Scheiben vom Kalb mit Krauter Vinaigrette
und geschmorten Artischocken
OKEOPUS e 29.00 9 :
zart ged@mpft, dann heik gegrillt, mit marinierten Tomaten Gegrillte Maispoularde ..o, 28.50
knusprig gegrillt, ausgeldste Keule mit Zitronen-Chimichurri
Dorade Royal ........................................................ 400 - 450g - 31.00 und marinierten Tomaten
'm Ganzen gegrill Dlnne Scheiben vom Rinderfilet............... 31.50
Black Tiger Riesengarnelen ... 34.00 kurz gegrillt, mit Rucola und frisch gehobeltem Parmesan
Wildfang aus dem Atlantik, marinierte Tomaten und Aioli .
. Entrecote...... 380g - 49.00 / 280g - 36.00
brenﬂer SeafOOd Se|eCtI0n .............................. SRR 38.00 von Black Angus Weiderindern aus Argentinien
mit gegrillter Riesengarnele, Oktopus, Calamari, . .
gegrillter Avocado, marinierten Tomaten und Aioli Rinderfilet......ccoociieee 380g - 69.00 / 220g - 39.50
Thunfischfilet 38.50 von Black Angus Weiderindern aus Argentinien
erlesener Yellow Fin Thunfisch in Sashimi Qualitat Rinderfilet Surf & Turf ......................... S s 45.00
. 180g Black Angus Filetsteak, Salsa Giardiniera,
Atlantik Seezunge ..., 400 - 5009 - 49.00 mit einer halben Black Tiger Riesengarnele und Chimichurri

im Ganzen gegrillt

VEGETARISCH VOM GRILL

Gratinierte Aubergine mit Bulgur ™ ... 21.00 Blumenkohlsteak...........cccoooiivivinioeieeeeeen, 21.50
geflllt und Uberbacken mit Bulgur, Krautern, gerdsteten auf cremigem Plree aus gerostetem Blumenkohl,
Mandeln, Granatapfel, dazu Limonen-Koriander-Dip mit Mandel- Petersilien-Salsa, Granatapfel und frisch
gehobeltem Parmesan
SAUCEN BEILAGEN
- Klassische, hausgemachte Aioli mit spanischem Safran - Gedinsteter Blattspinat * - Rosmarinkartoffeln ¢
- Gedampftes Gemise V... jeweils - 5.90

- Hausgemachtes Basilikum-Pesto

- ) - Kleiner gemischter Salat ¥ - Tomatensalat ..jeweils - 6.50

- Hausgemachte Chimichurri .
H hte Pfeff ) is.400 Geschmorte Artischockenherzen.........ccccocooooevceccicceeceen, 8.50
- Hausgemac te Pfeffersauce....... jewells - 4. . Zweiter Teller mit 5 brenner Brotchen ..o, 250

SPECIAL CUTS

John Stone RIDEYE StEAK ... fiir ca. 2 Pers., ca. 500g - 95.00
Der irische Beef-Affineur hat mit seinem Ribeye schon die World Steak Challenge gewonnen - superzart und saftig
Pommersches Dry Aged Tomahawk-Steak ... fir ca. 2 Pers., ca. 1000 - 1200g, pro 100g - 13.50

21 Tage trockengereiftes Hochrippen-Steak am langen Rippenknochen

| ZU ALLEN SPECIAL CUTS SERVIEREN WIR PFEFFERSAUCE UND ROSMARINKARTOFFELN |

—— SOMMELIERS RED WINE CHOICE ————
2020 Guidalberto, Tenuta San Guido, TosKana..........ccoccoeveevveieeceeeeceeee ol -2450/075 - 145.00
2014 Sassicaia, Tenuta San Guido, Toskana.................. Glasweise via Coravin 0] - 99.00 /0,751 - 649.00

UNSERE HAUSGEMACHTE PASTA
Unsere Pasta fertigen wir taglich frisch und von Hand. Vollkorn-Semolina von Grano Madre aus der uralten sizilianischen Hartweizensorte
Tumminia verleiht der Pasta einen besonderen Biss und ein feines, nussiges Aroma. Die naturbelassene Getreidesorte wird extrem schonend
zwischen langsam drehenden Muhlsteinen gemahlen - die Grundlage fur ein sehr bekdmmliches Mehl.

SPAGNETE BOIOGNESE .....oooooie s 17.00
hausgemachtes Ragu aus saftigem Rind- und zartem Kalbfleisch

Bigoli Amatriciana Mit BUITATA..........o s 18.50
mit luftgetrocknetem Guanciale-Speck aus Kalabrien

TAGNALEHE @I FUNGRNI ... 21.50
mit gebratenen Pilzen, cremiger Triuffel-Fonduta und 24 Monate gereiftem Parmesan

RISOTEO SCAMIPI....ei ettt bttt 23.50
mit gebratenen Black Tiger Garnelen, wildem Fenchelkraut aus Sizilien, Safranfaden und einem Schuss Weilswein

Linguing TONNO CON LIMONE w.....o.oiiiiiieeeeeeeeee ettt 21.50

mit handgeschnittenem Thunfischtatar, Zucchini Romanesco, Amalfi-Zitrone, einem Hauch Peperoncini
und feiner Zitronenbutter

SPAGNELLT QIO SCOGIIO........ e 28.00
mit feinsten Meeresfriichten - gegrillter Riesengarnele, Thunfischfilet, Calamari, Oktopus - in einer aromatisch-frischen
Sauce aus Kirschtomaten, Weikwein und Krautern

(v) = vegane Gerichte
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal



